IMPULSALICANTE

AGENCIA LOCAL DE DESARROLLO

I avunmamenTo
{BF} SEAVERNTE

CURSO DE FORMACION PROFESIONAL PARA EL

EMPLEO
ORGANISMO | AGENCIA LOCAL DE DESARROLLO ECONOMICO Y SOCIAL DE
, ALICANTE
PENOMINACION OPERACIONES BASICAS DE COCINA
400 HORAS.

CONTENIDOS
FORMATIVOS

MODULOS FORMATIVOS PROFESIONALES 270 HORAS

M_1: Aprovisionamiento, preelaboracién y conservac i6n culinaria.
Aplicacién de normas y condiciones higiénico-sanitarias en restauracion.
Aprovisionamiento de materias primas en cocina.

Preelaboracién y conservacién culinaria.

M_2: Elaboracion culinaria basica.

Realizacion de elaboraciones basicas y elementales de cocina y asistir en
la elaboracion culinaria.

« Elaboracién de platos combinados y aperitivos.

FORMACION COMPLEMENTARIA. 50 HORAS.

PRACTICAS FORMATIVAS EN EMPRESAS 80 HORAS.

REQUISITOS

PERSONAS DESEMPLEADAS INSCRITAS EN EL SERVEF.

Conocimientos basicos de lectoescritura en castellano.
Imprescindible Permiso de Trabajo en vigor para extranjeros/as.
Joévenes de entre 18 a 35 afios.

FECHAS Y
HORARIOS

FECHAS DE REALIZACION: del 16 de noviembre de 2015 al 24 de marzo de
2016 en horario de TARDE 15:00 a 20:00 (excepto pr _acticas en empresas) v 5

horas al dia.

LUGAR DE REALIZACION: Centro de Empleo y Formacion  Zona Norte.

C/ Abad Fernandez Helguera, 23. Tel: 965930338

INFORMACION E
INSCRIPCION

AGENCIA LOCAL DE DESARROLLO ECONOMICO Y SOCIAL DE A LICANTE.
C/ Jorge Juan, 21 22 Planta. Tfno: 965145700

INSCRIPCION: Del 26 de octubre al 6 de noviembre.
De 9h a 14h de lunes a v iernes.

SELECCION: Del 9 al 13 de noviembre.

Documentacion a aportar para la inscripcion:

DNI y Demanda de Empleo (DARDE) ORIGINAL.
Curriculum Vitae

GRATUITO — SUBVENCIONADO. 15 PARTICIPANTES.




