
i
o r g a n i z a :

c o l a b o r a :


LA TABERNA 

DE TITO

Entrantes al centro
Nuestra marinera (rosquilla, rusa y 

anchoa de lolín 00) (individual)
Aspencat Alicantino

Pericana de la Iaia con pan cristal
Croqueta a elegir

(Bacalao o bogavante), individual
---

Plato principal (a elegir)
Calamares frescos a la andaluza

Calamar fresco a la plancha
con alioli negro

Pulpo al horno con crema de patatas 
caliente con aceite de ñora

---
Pan, bebida y postre

1 copa, caña, agua o refresco por persona. 
Min 2 personas. 

Precio copas y Gin tonics 5 €


Plaza Santísima Faz. 

Local 1.

03001 Alicante

965 98 13 65

latabernadetito.com

18
MAR

Nuestra Semana Santa alberga 
desde tiempos una cocina tradi-

cional, que por desgracia, se ha ido 
difuminando con el paso del tiempo, 
por lo que estas II Jornadas adquie-
ren una gran importancia a la hora 
de recuperar y promocionar nuestra 
cocina cuaresmal. Potajes,  arroces, 
pescados, unidos a una renovada co-
cina alicantina con productos de nues-
tra tierra, podrán degustarse durante 
los últimos 5 viernes de cuaresma, en 
unas Jornadas que este año celebran 
su segunda edición. Que aproveche.

Menú válido para el Restaurante indicado en la fecha 
especificada, en el servicio de comidas.

PRECIO POR PERSONA 20,00 € IVA INCLUIDO




LOLITA


CRISTIAN

II


TAPENOT

Entradas al centro
Carpaccio de champiñón  

y parmesano.
Galletas de berenjena con queso de 

cabra fundido y miel de montaña.
Verduras a la plancha.

---
Plato principal

Brocheta de merluza con pi-
miento de padrón y salsa tártara

---
Postre

Sorbete al cava.
---

Vino blanco Verdejo
Vino tinto Rioja crianza

Cerveza, agua y refrescos

Entradas al centro
Merluza orly con sebachips

Wantun tigress
---

Plato principal
Arroz de bacalao braseado y 

verduras de invierno
---

Postre
Leche frita, turrón y naranja 

---
Pan

1 Bebida
café. 

Ensalada
Tomate raff con  

pericana y habas tiernas 
---

Primeros Platos
Huevos rotos con salmón ahumado 

y verduras en tempura
Croquetas caseras de merluza y 

salmón
---

Segundos Platos a elegir
Bacalao a la gallega

Potaje de bacalao con garbanzos y 
espinacas (solo mediodía)

---
Postre

Torrijas caseras con miel.
---

Bebida ilimitada durante la comida
(vino tinto rioja, ribera del Duero y Alican-
te, vino blanco rueda verdejo, refrescos y 

cerveza de barril Cruzcampo).


C/ San Francisco, 28

03002 Alicante

T.  865 68 25 56

lolitarestaurante.com


Calle César Elgueza-

bal nº 18-bajo

03001 Alicante

T. 966 354 922 

M. 637 618 591

facebook.com/Cristian-

II-Restaurante-Taperia


C/ Rafael Terol 1 

03001 Alicante

T. 965 21 68 14

facebook.com/tapenot

26
FEB

4
MAR

11
MAR

Entrantes
Surtido de Salazones Alicantinos.

Pericana Marinera.
Aspencat casero a la leña.

---
Plato principal

Arroz de bacalao  
con verduritas de la huerta.

---
Postre

casero de la casa.
---

Cafe, mistela y rollitos.
1 bebida:

Vino D.O Alicante
Cerveza artesana Santa Cruz

Refresco
Pan(incluido)


CASA

RIQUELME


C/Vazquez de Mella 

(prolongación Alfon-

so el Sabio), 17

03013 Alicante

T. 966232636 

M. 676748641

restaurantecasariquelme.es

19
FEB


