PASTELERIA

a montar y decorar un precioso arbol de galletas
con glasa real y detalles decorativos.

No es necesario tener experiencia previa.
Solo ganas de aprender y disfrutar.

;QUE APRENDERAS?

PARA APUNTARTE + / _

ENTRA EN LA PAGINA WEB .
DEL CENTRO 14 UNAMUNO k

#w OBJETIVOS DEL TALLER
# Desarrollar la creatividad.
Aprender iEcnicas bdsicas de decoracion
# Mejorar la precisidn vy la coordinacion manual.
‘;-'r' .i' } # Fomentar el trabajo artistico en un ambiente divertido.

r

Un taller dulce, creativo y navideno donde aprenderas

i Preparacion y uso correcto de la glasa real. ﬁ Todo el material necesario. y compartir.
* Como conseguir la consistencia perfecta a. Galletas horneadas. -
para delinear y rellenar. : .
e . = - ‘ Glasa de diferentes colores.
f Técnicas basicas de decoracion profesional.
: # Decoraciones comestibles.
." Uso de mangas pasteleras. - . a
e Combinacion de colores para Navidad. e DEnonea e CPROTBOION.
o S s , & Envoltorio para llevarte tu arbol
“ Decoracion paso a paso de tu 4rbol de galletas. B g galletes a case.
. Consejos para conservar y transportar
tus creaciones,
FECHA HORA /q==  DURACION :“‘ . EDAD
Miércoles 17:00 a [ g ) 2 222 | DE12A 18 CENTRO 14
9 de 19:00 ' 8/ Horas | \U™)/ AROS UNAMUNO
DICIEMBRE HORAS et 2

T

dulce, credtiva y lena de magia navideria!

APRENDE + CREA * DISFRUTA

PLAZAS
LIMITADAS

AYUNTAMIENTO DE ALICANTE

CONCEJALIA DE JUVENTUD e - s

Cada participante
creara su propio
arbol de galletas

para disfrutar

) incLuve
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.

Maestra pastelera v fundadora de Pasteleria Violet.
Miis de 16 afios elaborando pasteleria artesanal en Alicante.
Profesora con amplia experiencia en formacion v en

decoracion artistica de galletas y tartas personalizadas,

jVen a disfuitan de una experiencia
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