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GALLETAS

[Crea unas galletas f
teprorificamente deliciesas! — ®
Un taller creativo y divertido donde aprenderas @

a decorar galletas de Halloween con técnicas
profesionales de glasa real y fondant.

JQUE APRENDERAS?
o Preparacion y uso correcto
de la glasa real.

Todo el material necesario,

Galletas horneadas.
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@ Glasa de diferentes colores.
®
@
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& Como consequir la consistencia
perfecta para delinear y rellenar.

» Técnicas basicas de decoracion profesional ¥ Fondant. %
»' Uso de mangas pasteleras. Maat \‘ MURCIELAGD Herramientas de decoracién.
w Combinacidn de colores . \ i Caja para llevarse las

: para Halloween. /:‘I' ; CASA FANTASMA Creaciones a casa.
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B & Decoracion paso a paso de | OBJETIVOS DEL TALLER

\'*u,;"'. diferentes modelos de galletas. ‘ + Desarrollar la creatividad.
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“transportar las galletas. | .y la coordinacion manual.
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2 HORAS m DE12A18 CENTRO 14 MIERCOLES : @ 17:00 A 19:00
ANOS UNAMUNO 28 DE OCTUBRE HORAS
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“W B iVEN A DISFRUTAR DE UNA EXPERIENCIA -
thp,m } DULCE, CREATIVA Y LLENA DE HALLOWEEN! =3

et L R APRENDE - CREA - DISFRUTA
profesora con aMPL& al .. e :

B0 artistica de gaietas ¥

PASTELERIA
AYUNTAMIENTO DE ALICANTE

(*/);( let , CONCEJALIA DE JUVENTUD



