
PONENTE: Hervé Medina. Chef y divulgador gastronómico.
TEMA: Denominaciones del atún, partes del atún y técnicas
de elaboraciones en crudo y cocinado

FECHA: 5 MAYO 10:30 h
LUGAR: Aula de cocina de C.E.R.C.A. 

SHOWCOOKING: ATÚN ROJO

CHARLA “SABOR Y EVOLUCIÓN:
LA RESTAURACIÓN DE ALICANTE
EN SU MEJOR VERSIÓN”

FECHA: 14 MAYO 11:00 h
LUGAR: Instalaciones C.E.R.C.A. 

 

FECHA: 8 MAYO 13:00 h
LUGAR: C/ Canalejas, nº9

RESTAURANTE GEMA PENALVA

RESTAURANTE VINE
FECHA: 7 MAYO 10:00 h
LUGAR: C/ Arquitecto Guardiola, 18

RESTAURANTE PLAZA CANALLA
FECHA: 15 MAYO 10:00 h
LUGAR: Plaza Gabriel Miró, nº 10

VISITAS RESTAURANTES ALICANTINOS 
Visitaremos tres restaurantes alicantinos, donde conoceremos de primera mano, el funcionamiento
de los mismos, desde la recepción de las reservas, hasta la elaboración y preparación de sus
cartas, así como la normativa de defensa de los derechos del consumidor en estos
establecimientos

Actividades Ocio
Formativo Hostelería

INSCRIPCIONES :          cerca@alicante.es o          965.14.52.94 en horario de 9 a 14h de L a V

PONENTES: Gabriela Córdoba, Presidenta de ARA y Óscar
Carrión, Director de la Escuela de Negocios GASTROUNI


