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INTRODUCCION

Tradicion, turismo y gastronomia de

vanguardia confluyen en Alicante como en muy
pocos lugares. Todas las culturas y civilizaciones
del Mediterraneo han dejado en esta tierra un poso
de saberes y sabores, de hospitalidad y de espiritu
cosmopolita, sobre el que hemos levantado una
hosteleria extraordinariamente competitiva.

Alicante ha consolidado su posicion destacada en el
entorno de la gastronomia mediterranea gracias

a una conjuncion unica de arraigo, solvencia e
inquietud emprendedora: productos
excepcionales, genios de la cocina, talento
empresarial, establecimientos de referencia,
profesionales ilustres o anénimos que dia a dia
hacen de la gastronomia una piedra angular de
nuestra economia y nuestra identidad.

Con estos mimbres, ARA, la Asociacion de
Restaurantes de Alicante, organiza ALICANTE
GASTRO FESTIVAL, un evento gastronémico que
ofrecera actividades para todos los publicos en
espacios emblematicos y restaurantes de la ciudad.
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CLAVES

TALLERES
PARA NINOS

De la mano de un chef,
los mas pequeiios
aprenderan el proceso
de elaboracién del
menu de un
restaurante: desde el
disefio de los platos,
hasta la elaboracion,
pasando por la compra
de los productos en el
mercado.
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ACTIVIDADES

Un completo programa
con mas de una
veintena de
actividades
gastronémicas
orientadas a conocer,
valorar y saborear
nuestros productos
mas emblematicos.

MENUS
A 4 MANOS

Los restaurantes
alicantinos Monastrell,
La Ereta, Mauro,
César Anca, Peccati di
Gola y Darsena seran
los anfitriones de los
seis chefs invitados,
con los que elaboraran
seis exclusivos menus.
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CHEFS DEL
MEDITERRANEO

Las cocinas de ltalia,
Francia, Grecia,
Croacia, Israel y
Libano estaran

representas a través
de seis cocineros

invitados a elaborar
menus a cuatro manos
en seis restaurantes
de la ciudad.

MESAS
REDONDAS

Se abordaran cuestiones
como el valor del
Mediterraneo en nuestra
identidad gastronémica,
la gastronomia como
factor decisivo en la
eleccion de destino o el
fendmeno foodie y las
nuevas formas de
comunicar.

CATAS
DE PRODUCTO

Los vinos alicantinos y
del Mediterraneo, los
AOVEs, los salazones,
las cervezas artesanas
o los quesos del
Mediterraneo seran los
protagonistas de las
catas y talleres con
degustacion de
producto.
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MAESTROS
ARROCEROS

Una gran master class,
a cargo de cinco
maestros arroceros en
la Plaza del
Ayuntamiento, en la que
mostraran como se
elaboran los arroces
alicantinos de calidad y
el pablico los degustara.

SOLIDARIOS

Una cena de
clausura con fines
benéficos en la
que participaran
nueve
restaurantes,
pondra el broche
final al festival.
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RESTAURANTES

PROFESIONALES

Més de medio centenar
de cocineros,
camareros, sumilleres,
endlogos, hosteleros,
formadores,
productores, periodistas
y profesionales del
sector participan en las
actividades del festival.
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PROGRAMA

LUNES, 18/11

MARTES,

10:00 H - MESA REDONDA/TERTULIA
TITULO: “El valor del Mediterraneo en nuestra identidad gastronémica”
LUGAR: Casa Mediterraneo

Al finalizar la mesa redonda se servird un desayuno a base de zumos y frutas por gentileza de Mercalicante.

18:30 H - CATA “Vinos mediterraneos. Territorio y variedades”
COORDINA: ASECA, Asociacién de Sumilleres Ciudad de Alicante

LUGAR: Casa Mediterraneo (por confirmar)

21:00 H - MENU A 4 MANOS
Nanin Pérez Ivorra - Danijel Bresi¢ (Admiral Grand Hotel. Slano, Croacia)
RESTAURANTE MAURO

19/11

10:00 H - MESA REDONDA/TERTULIA
TITULO: “La gastronomia, factor decisivo en la eleccién de destino”
LUGAR: Mercado Central

Al finalizar la mesa redonda se servird un desayuno a base de zumos y frutas por gentileza de Mercalicante.

18:30 H - CATA “AOVES del Mediterraneo”
COORDINA: Miguel Abad (Elaiélogo, Intercoop)
PATROCINA: Almazara L'Alqueria

LUGAR: Claustro San Nicolas

21:00 H - MENU A 4 MANOS
Dani Frias - Sharel Berger (OPA. Tel Aviv, Israel)
RESTAURANTE LA ERETA
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MIERCOLES, 20/11

10:00 H - MESA REDONDA/TERTULIA
TITULO: “Entorno, paisaje y gastronomfa”
LUGAR: Mercado Central

Al finalizar la mesa redonda se servird un desayuno a base de zumos y frutas por gentileza de Mercalicante.

10:30 H - TALLER COCINA PARA NINOS -
COORDINA: Diego Lépez (Restaurante Pintxo Kalea)
LUGAR: Aula Mercado Central

14:00 H- MENU A 4 MANOS
Maria José San Roman - Georgiana Viou (La Piscine. Marsella, Francia)
RESTAURANTE MONASTRELL

18:30 H - CATA “Quesos del Mediterraneo”
LUGAR: Claustro S. Nicolas

JUEVES, 21/11

10:00 H - MESA REDONDA/TERTULIA
TITULO “El fenédmeno foodie. Nuevas formas de comunicar”
LUGAR: Mercado Central

Al finalizar la mesa redonda se servird un desayuno a base de zumos y frutas por gentileza de Mercalicante.

10:30 H - TALLER COCINA PARA NINOS -
COORDINA: Diego Lépez (Restaurante Pintxo Kalea)
LUGAR: Aula Mercado Central

18:30 H - TALLER - CATA
“Historia de la almadraba. Salazones tradicionales vs contemporaneos”
LUGAR: Claustro San Nicolas

21:00 H - MENU A 4 MANOS
César Anca - Lamia Chehayeb Rasamny (Lamina’s Kitchen. Beirut, Libano)
RESTAURANTE CESAR ANCA
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VIERNES, 22/11

10:00 H - MESA REDONDA/TERTULIA
TITULO “El valor de la tradicién”
LUGAR: Mercado Central

11:00 H - MASTER CLASS "“Escabeches”
IMPARTE: Mari Carmen Vélez (La Sirena, Petrer)
LUGAR: Aula Mercado Central

14:00 H - MENU A 4 MANOS
Enrico Cecchinato - Michele Zoncape (Hotel Harrys Garden. Padua, Italia)
RESTAURANTE PECCATI DI GOLA

18:30 H - CATA “Cervezas artesanas”
LUGAR: Claustro San Nicolas

SABADO, 23/11

10:30 H- SHOWCOOKING/DEGUSTACION
"Arroces alicantinos”

PARTICIPAN:

José A. Luengo - Restaurante Darsena
Guillermo Severa - Restaurante Pocardy
Josetxo Pajares - Restaurante La Mejillonera

Fernando Giménez - Restaurante Petimetre
LUGAR: Plaza del Ayuntamiento

18:30 H - CATA “Vinos alicantinos, un nuevo horizonte”
COORDINA: DO Vinos de Alicante
LUGAR: Sede DO Vinos de Alicante

18:30 H - CATA - VISITA MUSEO DEL AGUA

21:00 H - MENU A 4 MANOS
José Antonio Luengo - Polyxeni Charsiou (Restaurante Italida. Pirea, Gracia)
RESTAURANTE DARSENA
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DOMINGO, 24/11

21:00 H- CENA BENEFICA DE CLAUSURA
PARTICIPAN:
NOU MANOLIN (Alicante)
LA SIRENA (Petrer)
EL GRANAINO (Elche)
MOMENTS (Urbanova, Alicante)
TERRAMARIS (Altea)
PINTXO KALEA (Alicante)
MONASTRELL (Alicante)
LUGAR: RESTAURANTE MONASTRELL



Alicante
GCASTRO
FESTIVAL

&/ //MMLLZZVVW el wne

8-24

NOVIEMBRE

Menus especiales, catas, talleres de cocina,
N g e o e o .
W showeookings, actividades infantiles.
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Organiza

ASOCIACION RESTAURANTES ALICANTE

Colabora

AYUNTAMIENTO
DE ALICANTE

COMERCIO Y HOSTELERIA

PROGRAMA COMPLETO Y RESERVAS
www.alicantegastrofestival.com

MAS INFORMACION

ARA, ASOCIACION DE RESTAURANTES DE ALICANTE
secretaria@araalicante.com - 657 348 911
www.araalicante.com



